Exemplo de cálculo de bolo caseiro

Para lhe dar esse exemplo de como calcular preço de bolo caseiro, eu vou pegar uma receita de bolo de milho que eu postei no artigo anterior, onde eu expliquei como fazer bolo para vender. É só para você ter uma noção básica dos custos desse bolo, então veja a quantidade de cada ingrediente:
· 1 Xícara de Milharina.
· 1 Xícara de açúcar.
· 1 Xícara de leite.
· 1 Lata de milho.
· 1/2 Xícara de óleo.
· 3 Ovos.
· 1 Colher (sopa) de fermento em pó.

Milharina: O preço do pacote de 500g é cerca de R$ 3,80. Uma xícara de Milharina corresponde a 130gnt nós pegamos ospor de 
Açúcar: O preço do kg de açúcar está na faixa dos R$ 2,80. Uma xícara de açúcar é igual a 200g, 
Leite: O preço do Litro de leite varia bastante, mas fica na faixa dos R$ 4,70 no supermercado. Uma xícara de chá corresponde a 240ml. Então nós.
Milho: O preço de uma lata de milho de 200g é R$ 1,95 Reais, portanto esse será o custo, já que você irá usar toda essa quantidade no seu bolo.
Óleo: O preço do óleo de soja de 900ml é cerca de R$ 7,50 Reais. Como vamos usar meia xícara, ela corresponderá a 120ml. Portanto, pegamos os.
Ovos: O preço da dúzia de ovo varia bastante de lugar para lugar, mas vamos colocar na faixa dos R$ 14 Reais. Na receita você vai utilizar 3 ovos, então é3. Vamos chegar ao custo de R$ 1,75 
Fermento em pó: Um pote de 100g de fermento em pó custa algo em torno de R$ 3,15 Reais. Na receita você irá utilizar uma colher de sopa, que corresponde a cerca de 10g. 

Chegando ao cálculo final do preço desse bolo
Porém você precisa acrescentar também a esse custo alguns gastos que não da para calcular, como o gasto de água, energia e gás. O recomendado é acrescentar 10%  do custo nesse valor, portanto vai ficar ao seu critério.
Também não se esqueça de acrescentar algo referente ao seu trabalho na produção do bolo. Nesse caso também poderá acrescentar 20% do custo.
Margem de 50% de lucro bruto


